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I vini bianchi DOC Pugliesi 

Denominazione tipologia Vitigni principali

Castel del Monte

Chardonnay

Bombino Bianco, Bombino Bianco Frizzante: 

Bombino Bianco

Sauvignon, Sauvignon Frizzante: Sauvignon

Bianco, Bianco Frizzante: Bombino Bianco, 

Chardonnay, Pampanuto

Pinot Bianco, Pinot Bianco Frizzante: Pinot 

Bianco

Chardonnay, Chardonnay Frizzante: 

Chardonnay;

Bombino Bianco, Chardonnay Cabernet,  Cabernet, 

Sauvignon, Pampanuto, Pinot Bianco;

Galatina
Chardonnay, Bianco,

Bianco Frizzante

Chardonnay, Bianco, Bianco Frizzante

Gioia del Colle
Bianco: Trebbiano Toscano

Trebbiano Toscano

Gravina Gravina e Spumante: Malvasia del Chianti

Greco di Tufo Bianco d’Alessano Bombino 

bianco Trebbiano toscano Verdecaa

Malvasia del Chianti

Greco di Tufo Bianco d’Alessano Bombino bianco 

Trebbiano toscano Verdecaa



denominazione tipologia Vitigni principali

Leverano
Bianco: Malvasia Bianca, Bombino Bianco

Vendemmia Tardiva: Malvasia Bianca, Bombino 

Bianco

Bianco Passito: Malvasia Bianca, Bombino 

Bianco

Malvasia Bianca: Malvasia Bianca

Malvasia Bianca, Bombino Bianco

Lizzano Bianco, Bianco Frizzante, Bianco Spumante: 

Trebbiano Toscano, Malvasia Bianca

Trebbiano Toscano, Chardonnay, Pinot Bianco

Malvasia lunga Bianca, Sauvignon, Bianco di 

Alessano

Locorotondo Locorotondo e Spumante:  Verdeca, Bianco 

d’Alessano, Fiano, Bombiono, Malvasia toscana

Verdeca, Bianco d’Alessano, Fiano, Bombiono, 

Malvasia toscana

Martina / Martina 

Franca

Verdeca, Bianco d’Alessano, Fiano, Bombino, 

Malvasia toscana

Martina Franca Spumante: Verdesca, Bianco 

d’Alessano

Verdeca, Bianco d’Alessano, Fiano, Bombino, 

Malvasia toscana

Martina Franca Spumante: Bianco d’Alessano, 

Fiano, Bombino, Malvasia toscana

I vini bianchi DOC Pugliesi 



Denominazione tipologia Vitigni principali

Moscato di Trani. Moscato di Trani.

Liquoroso, Dolce Naturale: Moscato Bianco

Moscato Bianco- Moscato di Trani o Moscato Reale

Ostuni
Ostuni Bianco

Impigno, Francavilla Bianco d'Alessano e Verdeca

Salice Salentino Bianco, Novello, Chardonnay

Pinot Bianco

Spumante

Chardonnay, Pinot Bianco Sauvignon

San Severo Bianco,
Bombino Bianco, Trebbiano Toscano, Malvasia 

Bianca lunga  (o del Chianti) e Verdeca

I vini bianchi DOC Pugliesi 

http://it.wikipedia.org/w/index.php?title=Bianco_d%27Alessano&action=edit&redlink=1
http://it.wikipedia.org/wiki/Chardonnay_%28vitigno%29
http://it.wikipedia.org/wiki/Bombino_Bianco
http://it.wikipedia.org/wiki/Trebbiano_Toscano


I Vitigni bianchi autoctoni

Bianco d’Alessano b.

Bombino bianco b.

Fiano b.

Greco

Verdeca b.

Moscatello selvatico b.

Falanghina b.

Pampanuto b.

Malvasia Bianca di Candia b

Francavidda b.

Impigno b



Vitigni tipici autoctoni di origine pugliese

Vitigni Zona di  coltivazione

Bianco d’Alessano b. Valle d’Itria

Bombino bianco b. Nord Barese e provincia di Foggia

Verdeca b. Puglia Centrale 

Moscatello selvatico b. Puglia Centrale 

Pampanuto b. Provincia di Bari 

Francavidda b. Colina delbrindisino

Impigno b Colina delbrindisino



Raffronto superfici vitate tra i principali 

vitigni autoctoni pugliesi
BA TA FG BR LE Sup./ Ha

BIANCO D'ALESSANO 116,76 267,57 2,79 91,29 478,40

BOMBINO BIANCO 122,67 7,77 870,89 56,20 13,22 1.070,76

FIANO 36,01 54,81 16,56 14,75 5,91 128,04

VERDECA 375,73 813,30 2,94 377,47 4,38 1.573,82

3.251,02

BA TA FG BR LE Sup./ Ha

BOMBINO NERO 966,49 17,82 0,14 984,45

NEGRO AMARO 10,50 704,49 34,78 7261,11 9491,66 17.502,54

PRIMITIVO 1.479,25 6874,49 43,83 1121,59 543,51 10.062,67

UVA DI TROIA 1.875,61 6,21 240,80 0,81 0,16 2.123,60

30.673,26

dati fonte AGEA 2008



I vitigni autoctoni  minori



MINUTOLO MARCHIONE

Fonte CRSA



UVA DELLA SCALA FRANCAVIDDA

Fonte CRSA



PALUMBO MARUGGIO

Fonte CRSA



ANTINIELLO IMPIGNO

Fonte CRSA



SANTA TERESA MOSCATO GIALLO

Fonte CRSA



UVA ATTINA UVA CARRIERI

Fonte CRSA



0

20

40

60

80

100
intensità di colore

limpidezza

profumi floreali

profumi fruttati

profumi erbacei

altri profumi

aciditàalcolicità

intensità gustativa

equilibrio

struttura

persistenza gustativa

giudizio complessivo

CLONE C5

Bianco d’Alessano

Clone candidato CRSA – Regione Puglia C2

Clone C2:

Presenta una colorazione giallo paglierino intenso, con leggeri riflessi dorati, 

ed è accompagnato da una buona intensità olfattiva. Prevalgono le note vegetali 

(erba fresca) mentre lievi sono le note fruttate e floreali (rosa, violetta). La buona 

alcolicità e struttura sono accompagnate da un ottimo equilibrio e acidità. 
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CLONE B7

Minutolo

Clone candidato CRSA – Regione Puglia B 7

Clone B7:

il vino si presenta di colore giallo paglierino, con 

piccole venature dorate, aromatico con un’elevata 

intensità olfattiva, molto fine e abbastanza 

persistente. Prevalgono le note fruttate di albicocca 

matura e pesca, accompagnate da fini aromi floreali, 

mentre quelle vegetali sono lievi. Al gusto si presenta 

secco, ma allo stesso tempo rotondo data l’alta 

presenza di componenti aromatiche, abbastanza 

persistente ed equilibrato, con una buona struttura, 

data la media alcolicità ed acidità.
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