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Carta geologica schematica del Piemonte
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Schema geologico semplificato del Piemonte sudorientale
(da Boccaletti & Coli 1982, Cavallo et al. 1986)
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Il progetto si concretizza il 5 marzo 1990 da sagace azione di presa di
responsabilita da parte di 7 Case Spumantistiche Piemontesi:
Cinzano, Contratto, Fontanafredda, Gancia, Martini & RosslI,
Riccadonna, Vini Banfi.

Dimostrare, attraverso ricerche rigorose, la vocazionalita dei vitigni
Pinot nero e Chardonnay per la produzione di spumanti Metodo
Classico.

Affidamento incarico dal Progetto all’ Istituto Sperimentale per la
Viticoltura.

1992, primavera, i vigneti sperimentali ( 19 ettari ) che nel 1994
diventeranno 54 ettari.

- selezioni clonali : ENTAV 236,292,375,386,521,459,52,115,113,667
con prevalenza p.i. 41 B
R4, R14, R19, R9 su p.i.161-49

- schema a blocchi randomizzati con 4 ripetizioni

- allevamento controspalliera con vegetazione assurgente

- potatura guyot archetto albese

- densita 4200 — 4600 piante / ettaro

- 85 % Pinot nero , 15% Chardonnay
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Tradizione Spumante

Analisi del terreno

T ON

e A [ T O T T e i SUS ) BT i L e
e R |2 W e o B
i TR TSR SO VG N T AR G A ndGEE I 81 ) g W g g B 8
Sopin v s : 6 s ), IS B el ~ solto sopra | nena | rossa bianca
profondith del prelievo om 60 | 30 30 | 60 30 | 60 30 | 60 30 60 | nera | 30 60 0 60
B - Al - Nl j Granulometria Metodo Bojoucos s i . . v
sbbis s [244[ 231|325 336376 ] 418316302 293 [ 293 | 244 | 314 | 314 | 407 | 449
mo | 50 | 474 | 46.1 | 429 | 453 | 433 | 519 | 463 | 495 | 452 | 51 | 529 | 494 | 438 | 42
Argilla % 2571295 1215 1235 [a7n o iae [i1es [ 35 212 11255 | 2460 157 | 1921455 °1.132
o SASEY R I T N R W
Cobonatodi Catoale | 2.57 | 412 | 1666 | 1451|2024 | 2564| 21,76 | 1941 | 1176 | 1137|1099 | 328 | 7.71 | 945 | 1118
Sosanzaoganion % | 0.85 | 0.68 | 153 | 145 | 138 | 089 | 0.85 | 168 | 134 | 138 | 138 | 069 | 1IS| 08 041
Carbonio organico w 1049 039|089 | 084 | 08 | 0.52| 049 | 097 | 078 | 08 | 08 | 04 | 067 047 02
AsoToale |w  |0034]0.038| 0.12 | 0.092 | 0.075| 0.054 | 0.053 | 0.07 [0.059 | 0.095 | 0.103 | 0.045 | 0.049 | 0.036  0.032
RpporoCN | | 145(103 | 74 | 92 [ 107 ] 96 | 93 | 139|132 | 84 | 78 | 89 | 137|129 | 75
Copeoit dicambio Catonioo_|meqi00 | 214 | 229 | 1757 172 [ 121 | 10 | 146 | 15 | 167 | 168 | 19 | 176 | 184 | 1541 153
Calio Scambiabile mtqio0g | 17.89] 18.35 | 19.11 [ 19.12 [ 15,51 | 12.93 | 1567 | 17.12| 1849 | 1855 | 198 | 19.14 | 1598 | 1636 | 1917
Calo Scambiabile  ppm | 3585 | 3678 | 3830 | 3832 | 3108 | 2591 | 3140 | 3430 | 3705 | 3717 | 3968 | 3835 | 3202 | 3278 3842
CalsioSeambiabile  wcsc |83.61|8024 | | SR 86,74/ 007 1 U0
Magnesio Scambiabile |meqiong | 491 | 5 | 0.91 | 0.93 | 0.82 | 08 | 118 | 126 [ 123 | 12 | 14 | 073 | 056 | 062 | 066
Magoesio Soumbisble _ppm | 598 | 608 | 111 | 113 | 100 | 98 | 144 | 153 | 150 | 146 | 170 | 89 | 69 | 75 | 8I
Magnesio Seambisbile wcsc | 22.97| 2185 | 519 | 542 | 678 | 804 | 8.12 | 841 | 74 | 713 | 734 | 415 | 307 | 402 | 434
Potasso scambisbile meyio0g | 015 | 02 | 022 | 0.27 | 021 | 025 | 023 | 021 | 024 | 029 | 037 | 022 | 022 024 | 022
Poassio scambibie  ppm | 57 | 77 | 86 | 104 | 81 | 9 | 88 | 80 | 9 | 113 | 145 | 86 | 88 | 93 | 86
Pomsi scambiabie csc | 0.68 | 086 | 125 | 1.56 | 172 | 246 | 155 [ 137 | 141 | 172 | 195 124 | 122 155 143
Saturazione Basica % i i _ e R BT }91 03 B39
Mg | | 364|367 | 21 | 20561887 16.12|1326| 13.6 | 1498 | 1548 | 14.16 | 2622 | 2828 2651 | 2892
s 1234] 9315 | 8727 71,63 | 7457 5276 | 69.64 | 8349 | 7867 | 6441 | 5336 | 8738 7134 6872 8155
e 33.89| 2536 | 4.16 | 348 | 3.95 | 327 | 525 | 614 | 525 | 416 | 3.7 | 333 | 252 259 303
Fosforo Assimilabile ~ ppm e i 5 7_ ___.4_«_,,,_,5,” {9 _3» o) 74__*5‘72 3 | 17 i 8 ka4 6 7_
Anidride Fosforica assimilabile  |ppm 11 14 16 9 11 7 7 7 Ll 1681 39 %718 9 14 | 16




AMPELOGRAFIA: differenze medie varietali, in giorni,
nel periodo fioritura-maturazione

Chasselas p! QOgg |

Pinot bianco , Pinot grigio

4 >

Erbaluce

Verdicchio

». Falanghina

Favorita ~ Merlot
~Marzemino
Prosecco > o
Cabernet franc Petite Arvine
Trebbia’no

Cabernet sauvignon /

_~Nero d'Avola

Refosco F:edls' vG!gnolino

Teroldego Malvasia Casorzo

Chardonnay

Traminer , 100 gg

A Pinot nero Malbec .
b 1

Riesling italico

Rossese Sauvignon
/ Moscato bianco
’ _ Tempranillo

A Greco di Tufo
A

Fiano ~ Riesling renano
Dolcetto ~ Syrah
Sangiovese Barbera
B
4
Nebbiolo
Aglianico

I.IM.6.0.13
Brachetto
‘.

Sylvaner
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Progetto Tradizione Spumante

Graf. 1 - Canelli - Indice Winkler dal 1992 al 2012 ( 30 settembre)
Lequio Berria - Indice Winkler dal 1994 al 2005
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Progetto Tradizione Spumante
Graf. 2 - Canelli Precipitazioni dal 1992 al 2012 ( 21 ottobre )
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Progetto Tradizione Spumante

Graf. 3 - Canelli - Andamento delle temperature del terreno a 30 e 60 cm di
profondita nel periodo 1992 - 2012 ( 30 settembre )
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Progetto Tradizione Spumante

Graf. 4 - Cloni di Pinot Nero : fertilita in relazione agli ambienti

( m.s.l.m. / esposizione )

Bussi Galliano Mascarino Germano Rivera Vacchetto Culasso

200/ NE 325/SE

330/S

350/NE  380/N 430/SO 400/N

Berzano
620 /S

Bruna
660/0




Progetto Tradizione Spumante

Tab. 1 — Cloni di Pinot nero: valori comparativi

CLONI fertilita peso X acino peso X grappolo prod. uva /pianta indice RAVAZ
g Kg
A =236 1,58 a 1,50 a 1479a 3,41 a 4,8
B =292 1,63a 1,41 bc 142,7 a 3,10b 4,35
C =375 151a 1,42 bc 139,2a 3,23b 4,42
D =386 1,54 a 1,39¢c 1199¢c 2,57d 3,38
E =521 1,58 a 1,37¢c 123,2b 2,70d 3,44
F =459 1,65a 1,49 ab 141,4a 293¢ 3,81
G =52 1,554 151a 140,7 a 2,89¢C 3,75




Progetto Tradizione Spumante

Graf. 5 — Pino nero : produzione uva / pianta e peso medio grappolo in
relazione agli ambienti in osservazione
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Progetto Tradizione Spumante

Tab. 2 — Pinot nero: parametri medi sui mosti in relazione agli ambienti

Zuccheri
iy

Ac. Totale

Buss|
200/ NE
184
323
861

Galliano
325/ SE
183
304
1003

Mascarino
330/S
197
3
925

Germanol

350/ NE
18
313
949

Rivera
380/N
198
31
86l

Vacchetto
430/80
178
316
o

Culasso
400/N
168
306
114

Berzano
620/5
183
308
1008

Bruna
660/0
15,12
311
1109




Considerazioni

Il periodo considerato, almeno venti anni, e stato caratterizzato da
un’importante variabilita climatica soprattutto per la temperatura
dell’aria, molto meno per quella del terreno.

E’ stata evidenziata una importante variabilita tra 1 siti colturali scelti.

Tutte le selezioni clonali hanno mostrato comportamenti favorevoli e
produzioni regolari.

Si sono distinti i cloni 236, 292 e 375 per una capacita produttiva
particolarmente elevata mentre le selezioni 386 e 521 sono risultate piu
regolari.

Il clone 459 ha mostrato un grande equilibrio nella produzione e nelle
sintesi.



Progetto Tradizione Spumante

Graf. 6 - Canelli (At) — Variabilita climatica registrata nel periodo 1988 — 2012 *
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Il clone 52, caratterizzato da vegetazione assurgente spesso anche per il
grappolo, ha trovato molti consensi tra i viticoltori ( diminuzione costi
colturali)













Tra le problematiche che hanno favorito
I’invecchiamento e la morte di alcuni ceppi si
segnala 1l gruppo dell’esca e alcuni
fitoplasmi, molto piu frequenti nelle zone piu
basse e su terreni di strutture difficili o fertili.



Le perdite di piante a venti anni dall’impianto oscillano tra il 5 — 7%
nei vigneti piu in quota e ben gestiti.

Viceversa e soprattutto su terreni da paleosuoli tale percentuale sale
anche al 18 %.

Tra i cloni con piu perdita vi sono state le selezioni 113 e 115.




E’ stato verificato come nelle zone ad altimetria piu importante o
comunque piu temperate, si raggiungono migliori equilibri
produttivi e di riserve per la pianta.
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Il Progetto e stato anche occasione
di stimolare una viticoltura piu
consapevole dei valori ambientali e
della conservazione della bonta dei
terreni ad utilizzo viticolo ( QBS ).
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