I VINI ROSATI IN SPAGNA
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Evolution wine consumption

sources: OIlV, Observatoire du Rosé CIVP, FranceAgrimer -Abso Conseil
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World total wine consumption
has increased by 6% in the
last 10 years...rose wine
recorded a 25% increase.

Rosé consumption
represents almost
10% of the total wine
consumption
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Main consumers of rosé wine

% of total world rosé consumption
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Europeans are the main consumers of rosé: France represents one-third of the world rosé
consumption.

USA, Italy, Spain and Portugal are the only countries with decreasing consumption

Although EU countries are still the leaders in this market segment, rosé wine consumption is on
the rise in the rest of the world
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Varieta rosse (1985-2010)

Garnacha tinta 170.836 Tempranillo 212.516
Monastrell 108.138 Bobal 76.442
Bobal 106.114 Garnacha tinta 67.256
Tempranillo 33.633 Monastrell 53.689
Garnac. tintorera 16.459 Garnac. tintorera 20.551
Carinena 11.763 Cabernet Sauvig. 21.731
Mencia 8.850 Syrah 20.180
Moravia 8.218 Merlot 13.792
Prieto Picudo 6.747 Mencia 7.980
Negra de Madrid 6.038 Carinena 6.348
Sumoll tinto 5.929 Prieto Picudo 4.585
Tinta de Toro 5.586 Tinto Pampana b. 4.365
Forcallat 3.496 Listan negro 4.685

Listan negro 3.096 Graciano 1.867



24/2003, della Vigna e del Vino

—Proibisce in Spagna |I'assemblaggio di vini rossi
con vini bianchi

1127/2003

—Rosato: elaborato almeno con un 25 percento
di uve rosse

precise in ogni Denominazione di Origine



Comercializacion total de vino rosado por
DOP (636.107 hl)
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Commercio esterior
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SITUAZIONE ATTUALE DEL VINO ROSATO IN SPAGNA

* Problemi ;

* Discesa del consumo importante. Del 9% al 4 % in 10 anni

* El Il consumatore non stima la qualita del rosato. E une vino a
prezzo mercato, facile.

* Crescita di vini bianchi di forma importante. Sottrae mercato.



SITUAZIONE ATTUALE DEL VINO ROSATO IN SPAGNA

* Vantaggi ;

* C'e una moda di rosati stilo provence che fanno
valutare il mercato.

* Cambiamento Climatico e mangi ma leggere.
Aumento dei vini Spumante rosati.

e Saturazione di vini rosso ed aumento di vini bianchi

* Le presentazioni fanno attraenti il vino rosato per il
consumatore , tipo profumi.
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Cuestion de Gusto

SUPLEMENTO DE VINOS Y GASTRONOMIA

Tradicionalmente, el vino rosado ha gozado de mala prensa, ya que en otras épocas se extendio el bulo
de que eran vinos de menor calidad o incluso elaborados con una mezcla de blancos y tintos. Hoy, los
rosados vuelven a estar de moda, y las bodegas buscan su hueco con propuestas de alto nivel

Rosados: El color lo dice todo

V. M. F. VALENCIA
W Los vinos rosados parecen haber recu-
perado algo del esplendor de otras épocas.
Enunmundo en el quelostintos ganan por
goleada en lo referente a consumo per ci-
pita y donde los blancos se han ligado al
«copeo» y al acompanamiento con pro-
ductos del mar, los rosados siguen tenien-
doun consumo casiresidual, y algunas bo-
degas renuncian a su produccién ante la
escasa rotacién de los mercados. Pero algo
parece haber cambiado en las tultimas
campanas, almenos en el imbito dela
Comunitat Valenciana, donde algunas
bodegas de prestigio se han decanta-
do por poneren el mercado nuevosro-
sados de corte més personal, con in-
negable similitudes, al menos en su
fase visual, a los rosados de estilo
afrancesado, con un color mucho
mds palido delo habitual, normal-
mente similar alapiel de cebollao

la carne del salmén.

Vaya por delante que la tonali-
dad de los rosados no depende
tanto de la técnica de elaboracién
como del tiempo que el mosto per-
manece en contacto (macerando)
con sus hollejos (la piel de la uva,
donde se encuentra, en muchos va-
rietales, la materia colorante), por
1o que un rosado M4s © MENOS OSCUro
dependerd, en la mayoria de los casos, del
tiempo que haya estado macerando el
mosto. Algunas variedades tintas (entre
ellas la Bobal, la Cabernet Sauvignon, la
Garnacha, la Merlot o la Pinot Noir) cuen-
tan con una pulpa casi incolora, de mane-
ra que si abrimos una baya por la mitad, su
carne se presentablanca, lo que permite al

enélogo jugar mas con el color, ya que par-
tird de un mosto con poco color y lo podra
ir aumentando gradualmente en funcién
del tiempo de maceracién.

Mientras que algunos productores va-
lencianos siguen defendiendo la tonali-
dad rosa «tradicional» —como el caso de
Covinas, que ha convertido a su Enterizo
de Bobal como uno de los grandes super-
ventas en los li-

ne-

VRISHER

ales valen-
cianos y a su Al Vent (también de Bobal)
como uno de los vinos perfectos para
acompanar la gastronomia tradicional
mediterranea—, otros han optado porlan-
zar al mercado rosados de tonos mds pa-
lidos, més al estilo delos vinos producidos

en algunas regiones francesas.

Uno delos primeros en alinearse a esa ten-
dencia fue el alicantino Cesilia, de la bodega
Heretat de Cesilia, aunque en este caso tuvo
mucho que ver el origen francés de su enclo-
20, Sebastien Boudon. Poco después aparecio
en el mercado Pasion de Bobal, el primer ro-
sado de esta variedad en mostrar un colormu-
cho mas padlido que los tipicos de la zona. La
apuesta tuvo buena acogida, y Sierra Norte lo-
groun punto diferenciador quele permitio po-
sicionarse en el mercado.

Enlas dos ultimas afiadas han apare-
cido nuevas propuestas, siempre conun
elemento diferenciador basado ensuto-
nalidad. Caprasia, hecho con uvas de
Merlot en Vegalfaro, se desmarca de los

varietales autéctonos y se acerca a es-
tilos de otras latitudes. Algo similar
sucede con el Impromptu Rosé de
Hispano+Suizas, un rosado de Pinot
Noir con excelente acidez al que Pa-
blo Ossorio, endlogo de la bodega,
auguraunlargorecorrido de guarda.
La dltima bodega en sumarse a la
incipiente moda delosrosados es Ve-
gamar, que hairrumpido con unvino
inusualmente palido, conun atracti-
vo tono asalmonadoy elegantes aro-
mas frutales. Esta hecho exclusiva-
mente con uvas de Merlot y desde su
lanzamiento se ha convertido enunodelos
grandes reclamos de la bodega.

El tiempo dira si finalmente se imponen
lasnuevas tendencias o se mantienenlos to-
nos mas clasicos, pero hay algo que resulta
innegable dada la variedad de rosados va-
lencianos, la gran capacidad de nuestros bo-
deguerosy enélogos para innovar en mate-
ria vinicola.
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En Botella

ACTUALIDAD
Utiel-Requena ofrece una
cata de sus vinos en Fitur

» La de Utiel-Requena fue una de las pocas De-
nominaciones de Origen espafiolas invitadas
por el Magrama para participar en los actos de
promocioén de productos agroalimentarios de
calidad en el contexto de la recién concluida Fe-
ria de Turismo (Fitur). El técnico Diego Pérez fue
el encargado, el pasado jueves, de profundizar
sobre las peculiaridades de esta region vitivini-
colay comentar una cata en la que los asisten-
tes tuvieron la oportunidad de degustar el rosa-
do Parrefio (Latorre Agrovinicola), el tinto joven
Al Vent (Covifias) y el tinto de crianza Caprasia
(Vegalfaro), todos ellos elaborados con uvas de
la variedad autéctona Bobal. Para el Consejo
Regulador, la actividad desarrollada en Fitur
«nos ha dado mucha notoriedad y contribuye a
consolidar nuestra imagen de marca».

CELLER DEL ROURE
El tinto Parotet Vermell, en la
presentacion de Rafa Botella

» La bodega Celler del Roure participa este fin
de semana en la presentacion del libro-disco «E|
perseguidor de melodias», del autor valenciano
Rafa Botella, que tendra lugar este domingo a
las 12 horas en La Chaise de Valencia. Los asi:
tentes al recital de Botella tendran la oportuni-
dad de degustar una copa del tinto Parotet Ver-
mell (DOP Valencia), un vino criado en las tina-
jas de barro soterradas de la Bodega Fonda del
Celler del Roure, en el término municipal de
Moixent. «El perseguidor de melodias» es un li-
bro-disco compuesto por un relato y catorce
piezas de guitarra. El relato —Mi guitarra y un
servidor— es una semblanza autobiografica de
la relacion del autor con la guitarra; mientras
que la parte musical se compone de piezas
compuestas e interpretadas Botella.

Joseé Hidalgo Camacho

» PRESIDENTE DE LA ASOCIACION DE ELABORADORES DE CAVA DE REQUENA

«E170% de nuestra produccion
la abbsorbe la exportacion»

'VICENTE MORCILLO REQUENA
@ Casualidad o no, las cifras de ventas
de cava producido en Requena no han
dejado de crecer desde que en 2013 se
fundé la Asociacién de Elaboradores de
Cava de Requena

[ Hombre, la asociacién en sino creo que
haya tenido que ver, pero obviamente las
bodegas se han puesto manos a la obra y
en los ultimos anos la apuesta por la cali-
dad ha dadolos frutos esperados. Este uil-
timo afno rondamos los seis millones de
botellas y la tendencia es de seguir cre-
ciendo como hasta ahora. Esta claro que
el cava de Requena es un producto que
tiene una magnifica aceptacion.

O Tras mias de dos afios agrupadas en la
Asociacién, ;piensa que hay unién en-
tre los bodegueros?

[ Si, y cada vez més. Somos conscientes
de que somos fuertes si vamos juntos.
Nuestra competencia no esta entre nos-
otros, sino en otros productos. Desde el
primer momento el colectivo ha tenido
claro que el bien comuin nos beneficia a
todos.

@@ ;Cuil es el peso que tiene la exporta-
cién en el balance final de ventas a nivel
colectivo?

[ En realidad ese dato depende mucho
de cada bodega en particular, ya que al-
gunas han basado su estrategia en el mer-
cado local, y por el contrario otras tienen
su mayor volumen de negocio fuera de
nuestras fronteras. Con todo, estimo que
en estos momentos la exportacién supo-
nealrededor de un 70% del total de la pro-
duccién de cava en Requena.

cién de hasta unos 18 millones de bote-
llas, por lo que todavia nos queda bastan-
te camino porrecorrer. Alargo plazono te
sabria decir. Ten en cuenta que éste es un
territorio de gran extensién, con una am-
plia superficie de cultivo.

O El colectivo que preside ha dirigido
gran parte de sus esfuerzos ala promo-
cién, con en drid 1 i
campaiias de publicidad y otra serie de
iniciativas. ;Seguirdn a corto plazo por
este camino?

@ Por supuesto. En la asociacién pensa-
mos que es fundamental desarrollar una
ambiciosa estrategia promocional. Por
muy bien que hagamos nuestro trabajo en
bodega, si no sabemos comunicar lo que
hacemos dificilmente llegaremos al con-
sumidor. Por lo tanto, vamos a seguir rea-
lizando actividades que nos permitan
acercarnos al consumidor final.
O El cava ico, 3es otro

José Hidalgo Camacho. v.m. .

@ ;Cuail es el techo de produccién de
cava en el término municipal actual-
mente?

3 Ahora mismo, el término municipal de
Requena tiene una capacidad de produc-

difer 2
[0 Bueno, es otro punto extra. Dado el
buen clima de Requena para el cultivo de
vid, la planta suele sufrir menos enferme-
dades, porlo que necesitamos menos pro-
ductos y, por lo tanto, resulta menos
arriesgado que en otras zonas cultivar
bajo pautas ecolégicas.



IL VALORE DEI VINI ROSATO PER IL COLORE
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VALORE DEI VINI ROSATO PER IL COLORE
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IL VALORE DEI VINI ROSATO PER IL PACKAGING
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NUOVO SISTEMA DI ELABORAZIONE DI VINI ROSATO

*OBIETTIVO;

* ELABORARE UN VINO ROSATO MOLTO PALLIDO OSSIDANDO
RAPIDAMENTE IL COLORE DEL MOSTO

* SSEPARARE PARTI SOLITA OSSIDATA ON-LINE
 LIMPIDEZZA <100 NTU



[ PROCESO Rosato PALLIDO ]

DESPALILLADORA

Y ESTRUJADORA l SENZA S02
Raspones 5%
BATIDORA
> (homogenizacion)

C

£ PRENSA

e Mosto Prensa ORUJO Agotado
MOSTO

[ ALCOHOLERA ] [ A VINIFICAR ]




NUOVO SISTEMA DI ELABORAZIONE DI VINI ROSATO




NUOVO SISTEMA DI ELABORAZIONE DI VINI ROSATO
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